PIZZE
CLASSICHE

V@MARGHERITA ........ 5,00
POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,
BASILICO, OLIO EVO

Y®COSACCA ..........500

POMODORO SAN MARZANO, PECORINO
ROMANO, OLIO EVO

@®@DIAVOLA ........... 6,00

POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,
SALAMINO PICCANTE

@CAPRICCIOSA ....... 700
POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,
PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI CHAMPIGNON,
CARCIOFINI, OLIVE NERE TAGGIASCHE

@DIBRAZA. . ............ 7,50
FIOR DI LATTE, RICOTTA AL TARTUFO,
SALSICCIA FRESCA, PANCETTA TESA

YV@®MARGHERITA DOC .... 700
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA DI
BUFALA CAMPANA DOP, BASILICO, OLIO EVO

@TARTUFATA .. ........ 850

FIOR DI LATTE, FUNGHI PORCINI, TARTUFO,
SALSICCIA FRESCA, PARMIGIANO 36 MESI

@CALZONE . ... .. .o 1,00
POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,
PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI CHAMPIGNON

V@HORTOLANA ......... 8,00
FIOR DI LATTE, FUNGHI CHAMPIGNON,
MELANZANE GRIGLIATE, ZUCCHINE
GRIGLIATE, PEPERONI AL FORNO

@ ANTHONY ROCK . ... .. 700
POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,
SALAMINO PICCANTE, GORGONZOLA

@HSGOMMINO .........650

POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,
ACCIUGHE, TONNO, CIPOLLA RAMATA

@ AMATRICIANA .. ..... 750
POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,
CIPOLLA TRITATA, GUANCIALE, PECORINO
ROMANO

O®MAMMAMIA . ... .....750
POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,
SALAMINO PICCANTE, GORGONZOLA,
ZUCCHINE FRITTE, PARMIGIANO 36 MESI

@ M IT I CA . . . . . . . . . . . . . 7’50
FIOR DI LATTE, PANCETTA TESA, PROVOLA
FRESCA AFFUMICATA

@NAPOLL i o s o sie w00 1,00
POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,
ACCIUGHE, OLIVE NERE TAGGIASCHE,
ORIGANO

PIZZERQ o),

V) @)|DATTERINI A PACCHETELLE

BUFALA CAMPANA DOP

DATTERINI GIALLI E ROSSI

GOCCE DI BASILICO

BASE BIANCA ST saie i oo shoreials s 10,00

V@|CACIO E PEPE

CREMA DI PECORINO ROMANO
PEPE NERO MACINATO
BASE Bl AN A 7,50

#)|‘NDUJA DI SPILINGA

STRACCIATA DI BUFALA PUGLIESE
POMODORI SECCHI DI CALABRIA

BASILICO FRESCO

BASEBIANCA .o v v s vioie s soin o s 10,00

V@ |PARMIGIANA EXTRA

MELANZANE FRITTE

DATTERINO ROSSO

STRACCIATA DI BUFALA PUGLIESE
BASILICO FRESCO

BASEIROS S A R e Rl R e e 10,00

@|PIZZA FRITTA RIPIENA

RICOTTA DI BUFALA CAMPANA DOP
SALAME DI MAIALINO NERO CASERTANO
PROVOLA DI AGEROLA

PEPE MACINATO FRESCO. . .. ... .. 10,00

#|MORTADELLA ARTIGIANALE
STRACCIATA DI BUFALA PUGLIESE

PESTO DI PISTACCHI DI BRONTE

FOCACCIAN. v Ui s iy s 10,00

#|PORCHETTA F.LLI CIOLI

BUFALA DOP AFFUMICATA

PATATE AL FORNO SPEZIATE

ROSMARINO

BASEBIANCAL =i« soies 5o« e 11,00

Y@ |TARTUFATA EXTRA

STRACCIATA DI BUFALA PUGLIESE

FUNGHI CHIODINI

CREMA DI TARTUFO

BASEFOCACCIA . 1Ll e hetstanar chieretis 11,00

Y@ *a Legenda dei simboli é riportata nell’ultima pagina
Sovrapprezzo gluten free 1,50/ max 3,00

SIAMO FRITTI!
SENZA GLUTINE

@ARANCINA =, .............2,50
#® CROCCHETTONE BACON . .4,00
@FRITTATINA DI PASTA +. ... 3,00
V@ PATATINE FRITTE-.........3,00
@ PATATINE E PROVOLA FUSA* 4,00

DOLCI DI PIZZA

@ANGIOLETTI FRITTI. ... .. 4,00
@FAZZOLETTO DI MELE. . . 3,00

(senza glutine +2,00)

Tutte le pietanze senza glutine sono servite in piatti
di colore giallo per essere facilmente riconoscibili

LEGENDA SIMBOLI PRESENTI SUL MENU’

@) Disponibile senza glutine
prodotto in laboratorio separato
e da personale dedicato

(Y) Adatto ad una dieta vegetariana




